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Unser Kiichenteam kocht nicht fiir Sterne, sondern mit viel
Liebe und Sorgfalt fiir unsere Gaste!

Vorspeisen €

Filet von der gerducherten Kalletaler Bachforelle
mit altdeutschem Schwarzbrot und lippischem Wasabi 17,90

»Drei Westfalische Bruschetta“
mit Preiselbeeren, gratiniertem Ziegenkise,
westfilischem Knochenschinken und Rosmarinhonig 13,50

Bunte Beete Tartar im Zucchini-Mantel mit Barlauch-Gremolata 15,50

Carpaccio vom hausgebeizten Rinderfilet

auf Parmesan Creme, dazu gebackener Rucola 18,00
Suppen klein grof}
Unsere Tagessuppe (bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter) 6,50 12,00

Ochsenkraftbriihe mit hausgemachten Leberknodeln

und frischer Petersilie 6,50 12,00
Cremésiippchen vom Biarlauch mit Buttercroitons 6,50 12,00
Tomatensuppe mit Pesto und Parmesanspédne 6,50 12,00

Lippische Kartoffelsuppe mit Majoran verfeinert

und gerosteten Mettwurstscheibchen 8,50 14,00
Salate
»,Caesar Salat“
Romersalat, Oliven, Croiitons, Parmesanspane, Caesar Dressing 15,50
mit Streifen von gebratener Poulardenbrust +6,00

Kurpark Hotel Salat

bunter Gartensalat mit Kirschtomaten, Apfelspalten,

gerosteten Pinienkernen und Rauchlachsstreifen,

dazu frisch geriebener Meerrettich in unserem Hausdressing 21,50

Eine Schale Vitalsalat mit verschiedenen Salaten,
Avocado, Sonnenblumenkernen, gebratenen Krauterseitlingen,
frischen Krautern und Ziegenkise 21,50
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Unser Kiichenteam kocht nicht fiir Sterne, sondern mit viel
Liebe und Sorgfalt fiir unsere Gaste!

Kostliche Kleinigkeiten €

Kurpark - Hotel - Sandwich
mit Hihnchenbrust, Gurken, Tomaten, Avocado, Kise
und kross gebratenem Speck, dazu Pommes frites 20,50

»Avocado Toast*
gerostetes Mehrkornbrot mit zwei pochierten Eiern,

glacierten Kirschtomaten und Brunnenkresse 17,50
dazu empfehlen wir: mit westfilischem Knochenschinken +5,00
mit Tranchen vom Rducherlachs +5,00

sWestfalisches Dreierlei“
Feinster Wurstsalat vom Kalbslyoner
mit Bratkartoffeln und Quark Dip 19,50

Matjesfilets "Hausfrauen Art"
mit Apfeln, Zwiebeln und Gurken
in Joghurt-Sahnesofie, dazu Rostkartoffeln 18,90

Biisumer Krabben
mit roten Zwiebeln auf altdeutschem Schwarzbrot
mit Krauterriihrei 19,50

Lachs von der 1. hanseatischen Feinfisch - Manufaktur
auf traditionelle, handwerkliche Art gerduchert,
mit frisch geriebenem Meerrettich und Kapernbliiten auf Toast 20,50

Vegetarische Genussmomente

»Aus unserem regionalen Gemiisekorb
tagesfrisches Gemiise mit Spiegelei, Sc. Hollandaise

und Kartoffel-Pastinaken Piiree 21,50
Tagliatelle

mit hausgemachtem Birlauch Pesto,

glacierten Kirschtomaten und Parmesanspine 17,90

Tomatisiertes Zucchinigemiise im Reisrand serviert,
dazu frisch geschwenkte Kriauterseitlinge 18,50

Barlauch Senf-Eier
auf Kartoffelpiiree gebettet, dazu hausgemachter Rote Beete Salat 16,90

Kisespatzle nach Art des Hauses
mit alpenlidndischen Kisespezialitaten und Rostzwiebeln 16,50
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Unser Kiichenteam kocht nicht fiir Sterne, sondern mit viel
Liebe und Sorgfalt fiir unsere Gaste!

Kurpark Hotel Klassiker €

Gebratene Kalbsleber von Peters Bauernhof
mit karamellisierten Zwiebeln, Apfelspalten und Kartoffelpiiree 28,50

Original Wiener Schnitzel vom Kalb
mit kaltgeriihrten Preiselbeeren und Butterkartoffeln,

dazu Gurkensalat in Dillrahm 32,50
Rinderfiletsteak

mit der Sofle Ihrer Wahl (Pfeffer-, Sauce Béarnaise oder Krauterbutter),
Kartoffelgratin oder Wiirfelkartoffeln und Tomaten - Rucolasalat 42,90

Medaillons vom Parma Schwein
mit der Sofle Ihrer Wahl (Pfeffer-, Sauce Béarnaise oder Krauterbutter),
Kartoffelgratin oder Wiirfelkartoffeln und Tomaten - Rucolasalat 28,90

Gebratene Poularden Brust
auf Apfel-Schalottenjus mit Mandelbrokkoli und Reismosaik 23,90

Bachforelle in Mandelbutter gebraten
vom Kalletaler Forellenhof Wenzel,

dazu Dampfkartoffeln und ein gemischter Salat 24,00

Zanderfilets auf grobkorniger Senfsofie nach alter Art
mit Bratkartoffeln und Gurkensalat in Dillrahm 28,50

Maultaschen nach schwibischer Art
in kraftiger Rindfleischbrithe mit einem Salatteller 18,50

Kurpark Hotel Spezialitiat

Salzufler Senf Rostbraten vom schwarz-bunten Weiderind
unter einer westfalischen Zwiebel-Senfkruste
auf Rotweinjus mit Sauerkraut und feinem Kartoffelstampf

32,90 €

Bei Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten bitten wir, dies unseren Servicemitarbeitern
mitzuteilen. Wir aeben lhnen aerne weitere Produktinformationen und beraten Sie ausfihrlich




Kuroarh
H (0] T E L
' & & & ¢

Unser Kiichenteam kocht nicht fiir Sterne, sondern mit viel
Liebe und Sorgfalt fiir unsere Gaste!

Jahreszeitliches & Regionales €

Fangfrisches islindisches Rotbarschfilet
in Speckbutter gebraten, dazu Dampfkartoffeln
und Gurkensalat in Dillrahm 24,90

Roulade vom schwarz-bunten Weiderind
in seiner Sofie mit Vichy-Karotten
und Kartoffel-Pastinaken Piiree 27,50

»sHimmel und Erde“
gebratene lippische Blutwurst
mit Kartoffelpiiree, lauwarmem Apfelkompott und Zwiebeln 19,50

Filet vom Salzwiesenlamm auf Barlauchjus

mit Speckbohnen und Kartoffelgratin 34,90
Nachspeisen

Unser Tagesdessert (bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter) 6,50

Gebrannte Eierlikorcreme (Créme Briilée) mit Sanddorneis 11,50

Crépes auf Orangenspiegel mit Honig-Walnuss Parfait 12,50

»Westfialisches Ehegliick*

Duett von Herren- und Damencreme

mit Rum und Amaretto verfeinert,

dazu dunkle und helle Schokolade 14,50

Kleine Kidseauswahl mit Feigensenf, Avocado und Niissen 17,50

Tradition des Hauses

Jeden Freitagmittag ,,Lippische Bachforelle“

Kalletaler Bachforelle ,,Blau“

aus dem Wurzelsud mit zerlassener Butter, Sahnemeerrettich

und Dampfkartoffeln auf Wurzelgemiise serviert 20,50

Jeden Samstagmittag ,, Tradition aus dem Topf*
Die schonsten Erinnerungen aus Grofimutters traditioneller Kiiche Tagespreis

Jeden Sonntagmittag ,,Groffmutters Sonntagsbraten*

Als Tellergericht oder in der Tradition des klassischen Meniis,

servieren wir ein Stiick Heimat - den Sonntagsbraten — aus unserer
sHimmlischen Kiiche“. Getreu dem Motto: ,,Mit Herz am Herd* Tagespreis
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Chefmenii € 44,90

Wahlen Sie eine Vorspeise, einen Hauptgang und ein Dessert
Das Menii servieren wir IThnen ausschliefilich von 17:30 bis 19:30 Uhr

Bunte Beete Tartar im Zucchini-Mantel mit Barlauch-Gremolata

Carpaccio vom hausgebeizten Rinderfilet
auf Parmesan Creme, dazu gebackener Rucola

Ochsenkraftbriihe mit hausgemachten Leberknodeln und frischer Petersilie
*00

Zanderfilets
auf grobkorniger Senfsofie nach alter Art
mit Bratkartoffeln und Gurkensalat in Dillrahm

Roulade vom schwarz-bunten Weiderind
in seiner Sofle mit Vichy-Karotten
und Kartoffel-Pastinaken Piiree

Tomatisiertes Zucchinigemiise im Reisrand serviert,
dazu frisch geschwenkte Kriauterseitlinge

1224
Crépes auf Orangenspiegel mit Honig-Walnuss Parfait
Gebrannte Eierlikorcreme (Créme Briilée) mit Sanddorneis

Kleine Kiseauswahl mit Feigensenf, Avocado und Niissen

o 5 B

Lippisches Heimat Menii € 49,00

Das Menii servieren wir IThnen ausschliefilich von 17:30 bis 19:30 Uhr

Filet von der gerducherten Kalletaler Bachforelle
mit altdeutschem Schwarzbrot und lippischem Wasabi

*00

Lippische Kartoffelsuppe mit Majoran verfeinert
und gerosteten Mettwurstscheibchen

*0

Salzufler Senf Rostbraten vom schwarz-bunten Weiderind
unter einer westfdlischen Zwiebel-Senfkruste
auf Rotweinjus mit Sauerkraut und feinem Kartoffelstampf

*00

»Westfilisches Ehegliick“
Duett von Herren- und Damencreme mit Rum und Amaretto verfeinert,
dazu dunkle und helle Schokolade



